13 MAINTAL

Dienstag, 6. Oktober 2020

«Ein sehr guter Jahrgang”: Durch den trockenen Sommer haben die Trauben, die in Hochstadt wachsen und jetzt gelesen wurden, weit Gber 100 Oechslegrad.

Oechslegrad macht Vorfreude

VON RAINER HABERMANN

Maintal — Alle Jahre wieder
kommt zwar ganz bestimmt
das Christuskind, aber auch
die Ernte reifer Trauben, ge-
nannt Lese. Genau so ge-
spannt wie Kinder auf das
warten, was im Dezember
unterm  Weihnachtsbaum
hervorschimmert,  starren
‘Winzer im Herbst auf das Re-
fraktometer: ,Wie viel Oechs-
le hat er dieses Jahr, der
Wein?* Die Bestimmung des
Oechslegrads von Trauben-
saft dient dazu, Riickschliisse
auf die vermutliche Qualitat
eines Weines zu erlauben.
Letzten Endes hingt die Giite
des edlen Tropfens noch von
viel mehr Faktoren ab als nur
der reinen Oechslezahl.

Das Know-how hinter dem,
was an den Weinbergen
wichst und dem, was als Re-
bensaft schlieBlich des Genie-
Rers Augen, Gaumen und
Zunge erfreut, erkliren Ger-
hard Koffler und seine Trup-
pe vom Ersten Hochstidter
Winzerverein.  Ihre  Sai-
son 2020 beginnt mit der
Traubenlese, die am vergan-
genen Wochenende bereits
zu Ende ging. Nun ist das Kel-
tern an der Reihe, also die
Verwertung der Massen von
Trauben im Winzerhof an
der Bischofsheimer StraRe,
das Auspressen und schlief3-
lich die Abfiillung in Fisser
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In Hochstadt geht die Weinlese in den Endspurt

Tatkréaftig haben die

Weinlese mit angepackt.

und spater in Flaschen. Jetzt
schon versichern der Vereins-
vorsitzende sowie die Winzer
Renate und Egon Fromm und
Ingo Bujok: ,2020 wird ein
sehr guter Weinjahrgang.“
Diese Einschitzung mani-
festiert sich hauptsichlich
am Riesling, der wohl be-
kanntesten Rebsorte in hiesi-
gen Gefilden tiberhaupt. Was
an den Vereinshdngen Am
Hohen Rain in Hochstadt
sonst noch so wachst und ge-
deiht, sind die Rebsorten Jo-
hanniter, Gutedel und Vitis
riparia, eine Wildrebe, aus
welcher der legendire ,Rote
Hochstadter gekeltert wird.
AuRerdem weitere wie Ca-
bernet cortis, Dornfelder, ei-

ne recht frithe Traube, die
auch in Hochstadt als erste
abgelesen wurde, oder Re-
gent. ,Der Riesling hat eine
hervorragende Qualitit, be-
dingt durch den recht sonni-
gen und regenarmen Som-
mer*, erklirt Koffler. Was des
Bauern Leid ist des Winzers
Freud, konnte man sagen.
»Der Saureanteil im Trauben-
saft ist relativ gering und
nicht mehr so dominant wie
in fritheren Jahren, wo er
schon mal bei 13, 14 Prozent
lag. Diesmal messen wir un-
ter zehn Prozent®, sagt Rena-
te Fromm, ,im wahren Le-
ben* zustindig fiir die Offent-
lichkeitsarbeit der Vereini-
gung von rund 100 Hobby-

des Winzervereins am vergangenen Wochenende bei der

‘Winzern in Maintal. Von de-
nen viele ihre Rebstocke an
den Vereinshingen mit
traumhaftem Fernblick auf
die Frankfurter Skyline pfle-
gen, einige aber beispielswei-
se auch an ihren heimischen
Garagenwdanden ziichten.
Die diesjdhrige, wieder ex-
trem trockene Witterung
schldgt sich im Oechslegehalt
der Rieslingtrauben nieder.
»Frither haben wir uns tiber
80 Oechslegrade schon ge-
freut“, erinnert sich Bujok.
,Heute messen wir weit
mehr als 90 Oechsle®, stellt er
beim Blick durchs Refrakto-
meter fest. Die Oechslezahl,
benannt nach dem deut
schen Mechaniker und Erfin-

der Ferdinand Oechsle, sagt
etwas tiber das Mostgewicht
und damit den nattirlichen
Mineralien- und Zuckerge-
halt des Traubensafts aus. Am
Refraktometer ldsst sich die
Dichte eines Tropfens iiber
die Lichtbrechung auf einer
Skala ablesen. Wobei eben
fiir die Giite des spiteren
Weines noch viele weitere
Faktoren wie Alkoholgehalt,
Sdureanteil oder anderes eine
Rolle spielen. Der Cabernet
cortis, eine sehr pilzresisten-
te und deshalb beliebte rote
Rebsorte, die ebenfalls be-
reits abgelesen ist, hat laut
Koffler in diesem Jahrgang
119 Oechsle. ,Das ist extrem,
wir waren alle baff*, kom-
mentiert Fromm.

LWir“ - das sind die Hoch-
stadter Winzer, von denen je-
der ein gutes dutzend Rebsto-
cke am Hohen Rain bewirt-
schaftet. Dadurch bleibt auch
die Arbeit tiberschaubar, der
‘Weinanbau wird nicht zur
Plackerei, sondern bietet ei-
nen hohen SpaRfaktor. Zu
kidmpfen hatten die Hobby-
winzer in diesem Friihjahr
und Sommer lediglich mit
dem ,falschen Mehltau®; ei-
ner Pilzsorte, welche im Ge-
gensatz zum ,echten* die
Trockenheit liebt und zu
weiRlichen Verfirbungen auf
den Blittern fithrt. Aber er
lasst sich auch recht gut be-
kidmpfen: beispielsweise mit
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einem  Pflanzensud  aus
Ackerschachtelhalm, der re-
gelmidRig auf befallene Reben
verspritzt wird.

Rotwein wird nicht not-
wendigerweise aus roten Re-
ben gemacht, wie die Winzer
erkliren. Nahezu alle Wein-
trauben haben helles Frucht-
fleisch, ihr Saft ist in der Re-
gel weiR. In der Haut sitzt der
(natiirliche) Farbstoff, und je
nachdem, wie viel davon
nach der Maische, also dem
Brei aus Fruchtfleisch, Stielen
und Kernen, der beim Pres-
sen zundchst entsteht, auch
im Most vergart, entscheidet
iiber die Farbe des Weines.
Erst der Alkohol, der sich bei
der Girung entwickelt, 16st
die Farbstoffe aus der Haut.

Umgekehrt kann auch aus
dunkelroten, ,schwarzen*
Trauben ein Kklarer, heller
WeiRwein gekeltert werden:
ein so genannter ,Blanc de
Noirs*.

‘Wer mochte, kann in ein
paar Tagen beim ,Federwei-
Ren“, dem triib-beigefarbe-
nen jungen Wein, der erst
noch einer werden will, aber
doch schon so einiges an Pro
mille gebunkert hat, raten,
ob er spiter zu Rot- oder
Weiwein wird. Schmecken
sollen alle Sorten jedenfalls
in diesem Jahr wieder hervor-
ragend - das versprechen die
Mitglieder des Ersten Hoch-
stadter Winzervereins.

Reisehdhepunkte

Mastersuite Diamant-Deck 27 m?, franz. Balkon

Mit MS Grace auf Main,
Rhein & Mosel

Begleiten Sie uns noch im Goldenen Oktober an Bord der luxuridsen MS
Grace auf unserer Deutschland-Reise und entdecken Sie die Hohe-
punkte an den Ufern von Main, Rhein und Mosel und den perfekten
Service auf einem der besten Flussschiffe auf deutschen Flissen! Stadt
- Land - Fluss im steten Wechsel: Diese Flussreise zeigt lhnen die wohl
schonsten Flussverlaufe Deutschlands in einer Reise.

» Exklusives Luxusschiff mit Suiten bis zu 27 m? GroRe
» Kulinarik auf hohem Niveau: Vollpension an Bord
» Romantik entlang von Rhein und Mosel

» Passage der Loreley-Strecke
LAST-MINUTE-PREISE ab/bis Frankfurt:
AuBenkabine Smaragd-Deck 14 m*

Juniorsuite Rubin-Deck 22 m?, franz. Balkon

GLOBALIS

bH, Uferstr. 24, 61137 Schineck

eits-Management und aktuelles Hygie!

m an Bord und bei den Ausfliig

pp.€ 499,
pP.€ 599,'
pp.€ 699,

Kein Zuschlag fiir Allein-Reisende
auf Smaragd- und Rubin-Deck!

Preise exkl. Trinkgeld u. Getranken. Alleinreisende haben die Kabinen zur Alleinbenutzung.

GLOBALI

GEMEINSAM MEHR ERLEBEN!

Flussreise 2

7-tagige

12. bis 18. Okt. & 18. bis 24. Okt.

Im Reisepreis bereits enthalten:

v Kreuzfahrt It. Programm: Frankfurt

al

5

® Infos & Buchung: Mo-fr9-18Uhr

- Mainz - Oestrich-Winkel - Passage
Mittelrheintal - Cochem - Trier -
Bernkastel - Koblenz - Frankfurt

v 6x Ubernachtung auf MS GRACE

v Willkommenscocktail

v Vollp an Bord (4 Mahl

taglich), beginnend mit dem Abend-
essen am ersten Tag und endend mit

dem Friihstiick am letzten Tag der
Reise.

v Umfangreiches Bordprogramm

v Gesundheits-Management unter Ein-
haltung der aktuellen Hygiene-Regeln

v Deutschsprachige Bordreiseleitung
v Reiseliteratur

Auf Wunsch zusétzlich vorab buchbar:

v Ausflugspaket: Stadtrundgange in
Cochem, Trier und Koblenz: € 59,- p.P.

=0 6187 - 48 04 840

infoglobalisde www.hu.globalis.de L1 __________

Stadt Maintal
vergibt wieder
Jugendpreis

Maintal — Die Stadt Maintal
zeichnet wieder engagierte
Jugendliche oder Jugend-
gruppen mit dem Maintaler
Jugendpreis aus. Bereits
zum 18.Mal wird der mit
500 Euro dotierte Preis an
junge Menschen zwischen
14 und 26 Jahren verliehen,
die sich in herausragender
Weise im sozialen, dkologi-
schen und kulturellen Be-
reich oder in der Jugendbil-
dung fiir andere einsetzen.
Die Jugendlichen kénnen
laut Mitteilung der Verwal-
tung von Eltern, Freunden
und Bekannten, aber auch
von Vereinen, Verbinden
und Organisationen vorge-
schlagen werden. Auch sich
selbst zu bewerben, ist mog-
lich. Die Antrage erhalten
Interessierte beim Fach-
dienst Jugendarbeit der
Stadt Maintal oder auf der
Homepage der Stadt.

Der Jugendpreis der Stadt
Maintal wird seit 2002 an
ehrenamtlich  engagierte
Einzelpersonen oder an Ju-
gendgruppen aus Maintal
vergeben. Das Preisgeld
kann auch auf mehrere Be-
werber verteilt werden. Alle
Maintaler Biirger sowie Ver-
eine, Verbande und Organi-
sationen, die im Gebiet der
Stadt Maintal Jugendarbeit
betreiben, kénnen noch bis
4. Dezember Vorschlige
einreichen. Diese werden
anschlieBend von einer Jury
gepriift und bewertet. In der
Jury sitzen Vertreter der
Maintaler Schulen, Kirchen-
gemeinden und Vereine, die
eine Jugendabteilung haben
sowie ein Mitglied der Main-
taler Schiilervertretungen.

Die Vorschlige miissen
bis zum Stichtag in schriftli-
cher Form und mit einer
aussagekréftigen  Begriin-
dung beim Fachdienst Ju-
gendarbeit eingehen, heiflt
es in der Mitteilung. Ent-
sprechende Vordrucke kon-
nen beim Fachdienst ange-
fordert werden.

Ansprechpartnerin ist Li-
sa Hagedorn, die unter
@ 06181 400716 oder per
Mail  unter  jugendar-
beit@maintal.de erreichbar
ist. Der Vordruck kann auch
auf der Homepage herun-
tergeladen werden. ccc

» maintal.de/jugendpreis

NOTDIENSTE

Polizeistation Maintal:
= 06181 43020
Stadtverwaltung Maintal:
= 06181 4000
Arztlicher Notdienst: & 116 117
Giftnotruf: = 06131 19240
Okumenische Telefonseelsorge
Main-Kinzig (Tag und Nacht, ge-
biihrenfrei):
%0800 1110111
@ 0800 1110222
Hospiz-Telefon:
206181 400111
Mobile Beratung fiir Kinder, Ju-
gendliche, Erwachsene und Fa-
milien in Maintal:
© 06181 497490
EAM Stérungsannahme:
% 01801 326326

Apotheken-Notdienst:
Dienstag:

Apotheke im Globus,
IndustriestraBe 6,

Maintal-Dérnigheim
2> 06181 4385880

IHR DRAHT ZU UNS
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